Plansel Touriga Franca
Vinho Tinto

Ano de Colheita

2005

Classificagao

Vinho Regional Alentejano-Colheita Seleccionada
Tipo

Vinho Tinto

Castas

Touriga Franca

Tipo de solos

Prados mediterranicos de materiais nao calcarios
Producao Anual

5.000 garrafas

CARACTERISTICAS
Prova

Com uma cor Granada Intensa, um aroma a notas de resinas
carnudas em compota e alguma framboesa. Ao paladar Sentem-se
os taninos robustos, mas suaves, os frutos silvestres com grande
equilibrio e complexidade. Na boca mostra-se muito estruturado,
com taninos vigorosos da casta. A madeira confere-lhe elegancia e
harmonia.

Vinificagao

A vinificacdo processou-se com fermentacao em lagar de inox e
estagiou em barricas de carvalho americano pelo periodo de 10
meses.

Longevidade prevista

10 anos deitado, a temperatura constante de 17°C.

Servico

Deve ser servido a temperatura de 16/18°C. Acompanha muito
bem caga de pélo, carnes vermelhas, e queijos fortes.

Teor alcodlico | Acidez Total | Acidez volatil | Agucar residual |
PH

14% Vol 15,9 g/L (ac.tartarico) | 0,83 g/L (ac.acético) 13,1 g/L |3.8

Quinta da Plansel, S.A. DADOS LOGISTICOS  750ml

. Caixas de 6 unidades
Quinta de S. Jorge, Apartado 2
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